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Redlighetstorum

Bakgrund

Fiskbranschens Riksforbund (FR) arbetar {0r en positiv
och hallbar utveckling av branschen.

Inom redlighetsarbetet har vi sedan linge fokuserat pa att
skapa en gemensam syn pa Svenska marknaden for
fiskprodukter gillande handelsnormer,
handelsbeteckningar, redlighet, produktsikerhet,
mirkning, sparbarhet och hallbarhet.

Inom FR har vi en stor tilltro till att samverkan och
informationsutbyte genom hela virdekedjan av
myndigheter, fisket, producenter och forsiljning, dr nagot
positivt.
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Marknadsplatsen Seafood fran horisontell till
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Redlighetstorum

Syfte

Fritt forum utan avgift/medlemskrav baserat pa

gemensamt intresse for hallbar och sund tillvixt inom
Fisk & Skaldjur

Hantera mojligheter och kritiska fragor som beror
branschen och ar aktuella for hela virdekedjan
konsumenten, handeln, hotell, restauranger, offentliga
myndigheter och producenter.

Oka samverkan och ta tillvara pa kompetenser,
erfarenheter och viktiga perspektiv genom hela
virdekedjan

Agendan utgar ifrin prioriterade omraden som faststillts
gemensamt av deltagarna.



Summering > Alla deltagarna - Behdvs ett forum for att
diskutera F&S tvérs vardekedjan. > Att FISK spanner
dver sa stora omraden bade geografiskt och
amnesmassigt

att det ar svart fér enskilt bolag att ha kontroll pa alla
delar. > Deltagarna upplevde att det kunde vara en fordel
att FR holl i forumet

tillsvidare och deltagarna har mojlighet att ta upp aktuella
amnen.

Dialog under motet kring Forumets

huvudinriktning

» Hallbart fangad/odlad fisk/skaldjur,
» Korrekt markning
e Skapa trygghet for konsumenter att ata mer fisk

* Férekomma och diskutera relevanta fragor inom Fisk &
Skaldjur 6ver granserna for ett bredare perspektiv.

* Battre dverblick och férutsagbarhet kring viktiga bestand
for Svensk Marknad och/eller nya majligheter.

» Uppdatering av ASC/MSC standards och certifieringar
e Amnen fér nasta forum
e 3 ggr per ar ar en bra utgangspunkt garna i Stockholm






Agenda

Tidigare beslutade aktiviteter

e Status Hallbar tillvixt inom Sjomat
* ASC i utveckling Inger Melander ASC (40 min)
¢ Smart Ocean - Smaka pa framtiden Lillemor L Innovatum (20 min)
¢ Nytt inom Rekommendationer, certifiering och fisklistor

® Runt bordet



Senaste motet

Foljande besluts togs:

e Att gbra en skrivelse angaende NVG sillen, om hur stor
betydelse den har for svensk marknad , &ven om det i
detta skede troligen redan ar for sent. (Redlighetsgruppen)

» Att FR redlighetsgrupp i sitt arbete med
branschvéagledning tar fram ett férslag pa en uppdatering
av hallbarhetsdagar och kriterier fér férséljning av rékt och
gravad lax.

e Att FR redlighetsgrupp tar fram ett férslag pa hur vi

staller oss till injicering av protein i fisk eftersom det ar
battre vi férekommer an att féorekommas.



SVDH - Kontrollforordningen (45 min)

® Kort intro Svensk Dagligvaruhandel Magnus Nikkarinen
e Kontrollforordningen utifran SVDH s perspektiv

e Input fran Fiskbranschen och AIPCE/MAC (EU)

® Runt bordet - Dialog utifran ett virdekedjeperspektiv



HAYV, Sparbarhetsforordningen

Bakgrund FR s instéllning var positiv nar projektet startade utifran att sékerstalla
likabehandling pa svenska marknaden. Fiskbranschen var tydlig med att vi kunde
acceptera en utveckling av systemet endast om det var konkurrensneutralt. 1. Alla som
ar omfattade av systemet i Sverige ingar utan undantag 2. Att kraven inom EU ar
likvardiga, alla lander infér system elektroniskt som motsvarar det dataunderlag som

Havs system samlar in fran Svenska aktorer.

Nulage Landerna inom EU har inte tvingande nationella system som motsvarar Hav “s
omfattning. Det finns diskussioner om undantag fér att registrera i det Svenska
systemet. Alla aktérer i vardekedjan upplever inte ett tvingande system som det béasta
alternativet En ny kontrollférordning &r under utveckling inom EU, vilket ger en
osédkerhet kring framtida krav och férutsattningar.

Slutsats FR stéller sig inte bakom inférandet av ett tvingande system som ar utéver EU
“s krav pa nationell elektronisk registrering

Orsak Systemet ar inte konkurrensneutralt.
*All fisk ingar inte och den administrativa kostnaden fér produkter i marknaden blir inte
lika

*All fisk ingar inte varfor flera system i grunden maste anvéandas i berérda bolag. ex
Svensk insjéfisk vs Svensk Torsk

*Behov av undantag fér omfattade bolag minskar datakvaliteten och det blir inte
konkurrensneutralt

*De storsta aktdrerna i vardekedjan upplever inte ett tvingande system som det bésta
alternativet

*EU utarbetar en ny kontrollférordning och det ar osakert pa vad den kommer att
innhalla.

*Det finns inget krav pa EU niva som stédjer dataomfattningen i HaV systemet.

Nasta steg Var instéllning presenteras till Redlighetsforum och SVDH pé torsdag 31 maj
Punkten kommer att hanteras vid Fiskbranschens méte med Hav 7 juni muntligt och
skriftligt.



Uppdatering fran Redlighetsgruppen

® Nytt inom Branschriktlinjer

e Status uppdatering Mdrkningshandboken
e Ovrigt fran Redlighetsgruppen



Uppdatering fran
Redlighetsgruppen

Branschriktlinjer, infor uppdatering

- Hallbarhetstider rokt & gravat. Forslag pa skrivelse. Hur
stiller sig forumet?

Injicering av proteiner 1 fisk

Forslag pa skrivelse. Hur stiller sig forumet?



Forslag skrivelse hallbarhetstid

Forvaring och Hallbarhet (Lagring, Distribution och Detaljhandel)

Vid bestimmande av forvaringstemperatur och hallbarhet i butik avseende gravade produkter
skall sarskild hdansyn tas till risken for mikrobiologisk tillvixt av Listeria monocytogenes under
kylforvaring. Darfor rekommenderas max 21 dagars hallbarhet pa kallrokta/gravade/rimmade
fiskprodukter vid +4°C .

Listeria monocytogenes kan tillvixa i vacuumforpackade fiskprodukter dven vid laga
temperaturer (ndra 0°C). For att minimera risken att eventuellt forekommande Listeria
monocytogenes kan tillvéxa till potentiellt riskfyllda nivaer (>100cfu/g) under hallbarhetstiden
rekommenderas foljande maximala héllbarhetstider for produkter vilka séljs som kylvara utan
andra tillsatser &n salt: OBS: hallbarhetstider maste alltid verifieras med laboratorietester.

Tabell 1: Rekommenderad maximal hallbarhetstid for produkter utan andra tillsatser én
salt.

Produkt (fiskprodukter) Rek. Hdllbarhetstid Rek. Forvaringstemp. Kallrokt, gravad, rimmad Max 21
dagar Hogst +4°C Varmrokt, Max 28 dagar Hogst +4°C

Om bakteriehdmmande tillsatser (tex laktat, diacetat etc) anvinds for extra sdkerhet skall detta
alltid mérkas 1 enlighet med géllande lagstiftning. Eventuella tillsatsers verkan mot Listeria
monocytogenes maste verifieras och styrkas genom laboratorietester innan hallbarhetstiden
eventuellt kan forldngas utdver rekommendation i1 Tabell 1. Se bilaga II Férordning 2073/2005.
Mer information finns dven att finna via Livsmedelsverkets hemsida. www.slv.se ’Studier enligt
bilaga II”. FR rekommenderar att kontakt tas med SLV da ett test i enlighet med bilaga II
planeras.



Forslag skrivelse om 1njicering

Angaende anvindning av stabiliserande tillsatser, vatten
eller proteininjicering.

e Anvindning av stabiliserande tillsatser 1 djupfrysta fiskfiléer skall
endast anviindas med syfte att skydda produkten under frysning och
skall ske 1 enlighet med géllande krav 1 lagstiftningen och deklareras.

* Anvindningen av stabiliserande tillsatser i sammansatta
fiskprodukter skall endast ske 1 enlighet med géllande krav 1
lagstiftningen och deklareras.

* Injicering av protein 1 fiskfiléer utan konsumentnytta bor undvikas. Om
proteininjicering dnda utfors skall det alltid goras inom ramen for
gillande lagstiftning och deklareras tydligt.

o | farsk fisk dér stabiliserande amnen ej har nigon konsumentnytta bor
dessa undvikas.

e Tillsdttning av vatten i firska fiskfiléer som inte har ndgon
konsumentnytta bor undvikas.

e Fisk som har varit fryst men séljs som kylvara (upptinad) skall
markas med uppgift om att den séljs som “Tinad”.

Omfattning: Giller bade kylda och frysta produkter, forpackad och
oforpackad, hel, filead, skivad, eller pa annat sitt styckad fisk samt rokt,
och gravad fisk



NVG sill och MSC mirkning

- Vad hande ?

- Vad hander nu ?



Vad har vi fran branschen gjort?

 Enligt 6verenskommelse pa forra redlighetsforumet
skickade FR en uppmaning till Norge

» Uppmaningen skickades efter att expedits audits hade
utforts och CABarna hade delgett att de avvaktade med
sitt beslut tills en ny rapport fran ICES hade sldppts.

Det fanns en glimt av hopp !!
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Referenspunkterna dndrades av ICES i april 2018 fran 5
miljoner ton till 3,184 miljoner ton. Vilket innebar att
lekbiomassan nu ligger 6ver den kritiska MSYB

trigger

gransen.

Detta resulterade 1 att NVG sillen fick behalla sitt MSC
certifikat. Men fiskena fick nytt krav pa sig.

VAD KRAVS NU: Eftersom nya referenspunkter ér
upprittade maste en ny HCR ( Harvest control rule )
upprittas av kuststaterna och godkinnas av ICES. Den
maste ocksa innehalla ett effektivt och fungerande kvot
allokerings system.

NVG Sill och MSC vad hande ?



Vad hinder framat pa NVG sillen och MSC
‘)

* Om inte kuststaterna kommer dverens om en ny
forvaltningsplan som bland annat korrigerar kvoten (
TAC ) vid nedgingar i bestdnden och med en
fordelningsmekanism som fungerar, s finns risken kvar
att den kommer att tappa sitt MSC.

— Detta kommer att f6ljas upp vid varje revision i de olika MSC
fiskena pa NVG sill

(Atlantoskandisk sill).

For 2018 raknar man med att fisket kommer att ske med 25 %
over den TAC som kuststaterna satt och 35 % Over det rad som
ICES gav for 2018.

Hur bestindet klarar detta , vet vi inte forrin rapporten fran
ICES kommer 1 slutet av september.
21



HUR paverkar det Branschen ?
Konsekvenser

* OM NVG sillen tappat sitt MSC , sa hade det inte
kunnat sta Norska havet som fangstomrade pa emballaget
om den samtidigt har ett MSC mirke, da det inte finns
nagon annan sill an NVG dir.

— Vi har tagit fram en branschéverenskommelse som avhjilper
detta for att slippa sldnga

emballage for alla produkter som inte berors av kraven 1 EG
1379/2011.

* En produkt som redan ar berord av detta 4&r MSC maérkt
Stenbitsrom, dir Island for sdisongen 2018 har tappat sitt
MSC och det dirfor inte kan sta havet kring Island pa
emballaget efter att 2017 ars rvara ar slut pa lager. —
Troligtvis far den tillbaka sitt MSC till sdsongen 2019

22



Vilka krav stills pa branschen ?

e Detta stiller stora krav pa branschen att vara forutseende
och flexibel

Vi maste trycka pa regeringar och beslutsfattare for att
de ska arbeta for kvoter som ger ett hallbart fiske och fa

bort allt IUU fiske.

23



0vriga fragor Bordet runt



Inblick & Utblick for vidare dialog

MSC/ASC DAGEN

e BEHOVET AV EN ANPASSNING TILL ART OCH
FISKEMETOD FOR ATT VARDERA MILJOPAVERKAN
OCH EFFEKTEN INSATS/FORBATTRING.

* LANDBASERAD ODLING
« NYA MOJLIGHETER FRAN HAVET

« UTBUDET STORRE AN EFTERFRAGAN KRING
CERTIFIERADE MARKTA PRODUKTER

« TEKNISKT SKIFTE IGANG

ATIPCE AND MAC BRYSSEL 22 MAJ

« A LEVEL MARKET

« DUAL QUALITY

« [IUU

« ECO LABELLING AS A TRADE BARRIER
GLOBAL TUNA CONFERENCE

« [IUU

« RFMO STATUS

« BESTANDS UTVECKLING

« BLOCKCHAIN

« TEKNISK UTVECKIING INOM FISKET



MSC/ASC dagen

* Behovet av en anpassning till art och fiskemetod for att virdera miljopaverkan och
effekten insats/forbéttring.

* Landbaserad odling

* Nya mojligheter fran havet

» Utbudet storre dn efterfragan kring certifierade mérkta produkter
* Tekniskt skifte igang

AIPCE and MAC Bryssel 22 maj
* A level market

* Dual quality

* [UU

* Eco labelling as a trade barrier
Global Tuna conference

* [UU

* RFMO status

* Bestands utveckling

* Blockchain

* Teknisk utveckling inom fisket



Niista mote & Amnen



