Rodbets- och chokladkaka 12 bitar

500 g fdrska rédbetor

150 g mork choklad

3 dgg

4 dl socker

2 dlolja

1 sk vaniljsocker

3 dl vetemjol

3 tsk bakpulver

Garnering: Florsocker Ugn 225°

1. Borsta rodbetorna vdl och kok dem mjuka i saltat vatten ca 30

2.
3.
4.

9.

min. Vattnet ska tdcka betorna. (1 tsk salt per 5 dl vatten)

Skala under rinnande vatten och lat kallna.

Finriv rodbetorna (ca 5 dl)

Bryt chokladen i mindre bitar och smdlt den i mikron eller i
vattenbad.

. Vispa dgg och socker posigt.
. Blanda i choklad, rédbetor, olja, vaniljsocker och till sist mjolet

som blandats med bakpulver.

. Ror ihop allting till en sldt smet, och hall den i en smord och bréad

bakform . Helst med lostagbar kant.

. Sdtt in formen i nedre delen av ugnen, och minska till 175° efter

10 min.
Kakan ska grddda totalt 50- 60 min.

10.Kdnn med en provsticka, kakan behdver inte vara helt genom-

graddad.

11.Lat kakan svalna fére servering. Stjdlp upp och sikta éver lite

florsocker.






