Palsternackskaka med mandel eller notter
Cirka 12 bitar

3 storre palsternackor (c:a 5 dl riven mdngd)
100 g mandel eller hasselnotter

2 dgg

2 dl rasocker

2 dl rapsolja

2 dl vetemjol

1 sk vaniljsocker

1 tsk bikarbonat

1 ¥sk bakpulver

1 tsk kanel

Topping:

125 g philadelphiaost

1 dl siktat florsocker
75 g mjukt smaor

ev. rivet skal av 1 citron

1. Satt ugnen pa 175°.

Smorj och bréa en form med l6stagbar botten.

Skala och finriv palsternackorna.

Finhacka eller mal mandeln/n6tterna.

Vispa dgg och socker vitt och porost.

Vispa ner oljan. Blanda de torra ingredienserna och vand ner dem i

dggsmeten.

7. Ror ner palsternacksrivet och mandeln och se till att smeten blir
vdl blandad.

8. Hall smeten i formen och grddda i nedre delen av ugnen c:a 50 min.
Kdnn med en sticka sa att kakan dr fdardiggrdaddad.

9. Lat kakan svalna innan den tas ur formen.

10. Rér samman toppingen och bred den 6ver den kalla kakan.
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