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Mild Pesto utan olja

4 dl férska basilikablad eller

4 dl persilja + 2 msk torkad basilika
1/2 dI hasselnétskdrnor

1 dl stark riven ost

30-50 férska bailikablad (1-2 krukor Basilika)
2 vitloksklyftor

2 krm salt

1 krm svartpeppar

1/2 dI vatten

1 burk latt-créme fraiche

Sa har gor du

Lagg allt utom créme fraichen i en matberedare och kér med metallkniv
till slat smet. Lagg peston i en kastrull och tillsdtt créme Fraiche. L3t sta
en stund en stund, s& smakerna blandas. Varm sdsen forsiktigt fore
servering. Lat den ej koka for da skar den sig.
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