Vita tisdagsrullader av lovbiff

ca 500 g lovbiff
2-3 msk smor
1 tsk salt

1 krm vitpeppar
buljong

Persiljefyllning

50 g smor
ca 1 dl finhackad persilja

Gor sa har,

ROr ihop smor och persilja.

Lagg ut Iévbiffarna, fordela fyllningen, rulla ihop
dem och fast med tandpetare eller steksnor.

Bryn smor i en stekpanna, 1&gg i rulladerna och lat
dem fa farg runtom.

Salta och peppar, spad med lite buljong.

Lat rulladerna sjuda under lock i ca 30 min.

Ta upp rulladerna, anvand skyn som sas eller som
bas till en graddsas.

Servera med kokt potatis och sallad.

Kabbarps
Tradgard
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