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Avhämtningsmeny

	29.	 goong ka tiam priik thai............................................................................................................................................129:- 
Wokade stora räkor med husets vitlökssås, broccoli samt färska blandade grönsaker.

	30.	 kaeng ped phed yang.......................................................................................................................................................... 139:- 
Wokad ankfilé med röd currypasta och kokosmjölk (thai-sötbasilika, långa bönor, 
äggplanta, bambuskott).

	31.	 neua pad nam prik prow ........................................................................................................................................ 149:- 
Wokad oxfilé med husets räkchilipasta, broccoli samt färska blandade grönsaker.

	32.	 neua pad nam mam hoi..................................................................................................................................................... 149:- 
Wokad oxfilé med ostronsås, broccoli samt blandade grönsaker.

	33.	 Gai pad separot...........................................................................................................................................................................109:- 
Wokad kycklingfilé med ananas, gul curry, rostad lök samt blandade grönsaker.

	34.	 KUAN pad...............................................................................................................................................................................................109:- 
Stekt ris med kycklingfilé samt färska blandade grönsaker.

	35.	 kuan pad goong.....................................................................................................................................................................119:- 
Stekt ris med räkor samt färska blandade grönsaker.

	36.	 Tad goong...........................................................................................................................................................................................109:- 
Friterade räkor med sötsur sås samt mixad sallad.

	37.	 PET PALO  ...................................................................................................................................................................... 149:- 
Krispigt, grillat ankbröst. Serveras med vitlöksfrästa grönsaker och 
bok choy samt söt soyasås.

	38.	 gaeng te poo pla  ................................................................................................................................................ 139:- 
Laxfilé med husets panängcurry, färsk thai-basilika, kokosmjölk, 
färsk limejuice samt grönsaker.

I alla huvudrätter ingår det ris om det inte står att det serveras med nudlar. 
Ändrar ni på innehållet i rätterna såsom byte eller tillägg, blir priset annorlunda.
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Obs! Vissa rätter har fått nya nummer, dessa är då rödmarkerade

Barnmeny

	39.	 kyckling satay................................................................................................................................................................................. 60:- 
Kycklingfilé på spett med husets jordnötssås eller husets sötsura sås och ris (ej stark).

	40.	 pad mee gai............................................................................................................................................................................................. 60:- 
Wokade äggnudlar med kycklingfilé med eller utan grönsaker.

	41.	 gai tod.......................................................................................................................................................................................................... 60:- 
Kycklingfilé, marinerad och panerad i thaiskorpmjöl. Serveras lätt friterad med sötsur sås.

	42.	 poh piah tod....................................................................................................................................................................................... 60:- 
Vårrullar fyllda med köttfärs kryddad med koriander. Med soya eller sweet chilisås.  



Obs! Vissa rätter har fått nya nummer, dessa är då rödmarkerade

	 1.	 Poh piah pak..............................................................................................................................................................................................60:-  
A) Vegetariska vårrullar, bambuskott, blandade grönsaker med sweet chilisås. 
B) Kan även fås som huvdrätt med ris till................................................................................................................... 80:-

	 2.	 poh piah tod 
A) Vårrullar fyllda med köttfärs kryddad med koriander. Serveras med soya el. sweet chilisås....65:- 
B) Kan även fås som huvudrätt med ris till.................................................................................................................85:-

	 3.	 tom kah gai...............................................................................................................................................................................................65:- 
Kycklingsoppa med kokosmjölk, limeblad, champinjoner, tamarind, galanga, 
korianderblad, citrongräs.

	 4.	 tom yam goong ........................................................................................................................................................................ 75:- 
Räksoppa med limeblad, räkchilipasta, champinjoner, galanga, korianderblad och citrongräs.

	 5.	 pad kra pao moo sap  .......................................................................................................................................... 75:- 
Wokad skinkfärs med färsk thai-basilika, vitlök och chili. 

	 6.	 PLAMUK TOD  .......................................................................................................................................................................85:- 
Torrwokade, krispiga strimlor av bläckfisk, kryddad med lök, paprika, chili och rostad vitlök.

	 7.	 tad goong ...............................................................................................................................................................................85:- 
Friterade räkor med sötsur sås samt mixad sallad.

	 7A	 thai mixtallrik (Förrätt för 2 pers.)......................................................................................................................................95:- 
En tallrik med vegetariska vårrullar, köttfärsfyllda vårrullar samt friterade räkor. 
Serveras med 2 såser.

Huvudrätter

Förrätter

Obs!  I alla huvudrätter ingår det ris om det inte står att det serveras med nudlar. Alla rätter kan också fås vegetariska till samma pris 
där huvudråvaran byts ut mot tofu. Ändrar ni däremot på innehållet i rätterna såsom byte av huvudråvara eller tillägg, blir priset annorlunda. 

Obs! Vissa rätter har fått nya nummer, dessa är då rödmarkerade

Fler rätter

Huvudrätter forts.

	 8.	 gai tod.......................................................................................................................................................................................................... 89:- 
Kycklingfilé, marinerad och panerad i thaiskorpmjöl. Serveras lätt friterad med sötsur 
sås och sallad. 

	 9.	 pad tom yam neua ..............................................................................................................................................................109:- 
Wokad biff med en fräsch och lite syrlig limesås samt blandade grönsaker.

	10.	 tom yam goong ................................................................................................................................................................... 89:- 
Räksoppa med limeblad, räkchilipasta, champinjoner, galanga, 
korianderblad samt citrongräs.

	11.	 tom kah gai.......................................................................................................................................................................................... 89:- 
Kycklingsoppa med kokosmjölk, limeblad, champinjoner, tamarind, galanga, 
korianderblad, citrongräs, ris.

	12.	 Satay Gai..................................................................................................................................................................................................... 99:- 
Kycklingfilé på spett med husets egen jordnötssås och sallad. 

	13.	 kaeng Panäng gai ................................................................................................................................................................. 99:- 
Kycklingfilé med husets panängcurry, kokosmjölk, färska blandade grönsaker 
(thai-sötbasilika, limeblad, långa bönor och bambuskott). 

	14.	 kaeng panäng goong .................................................................................................................................................109:- 
Stora räkor, husets Panängcurry, kokosmjölk samt färska blandade grönsaker 
(thaibasilika, limeblad, långa bönor och bambuskott).

	15.	 panäng neua ...............................................................................................................................................................................109:- 
Biff med husets panängcurry, kokosmjölk samt färska blandade grönsaker.

	16.	 kaeng keuw wan gai .................................................................................................................................................... 99:- 
Kycklingfilé med husets gröna curry, kokosmjölk samt färska blandade grönsaker.

	17.	 pad ba mee gai.................................................................................................................................................................................... 99:- 
Wokade äggnudlar med kycklingfilé samt färska blandade grönsaker.

	18.	 Pad ka-prao gai ......................................................................................................................................................................109:- 
Kycklingfilé, thaibasilika, vitlök med chilipeppar samt färska blandade grönsaker. 

	19.	 Pad ka-prao neua ........................................................................................................................................................119:- 
Wokad biff, thaibasilika, vitlök med chilipeppar samt färska blandade grönsaker.

	20.	 Pad ka-prao goong .................................................................................................................................................119:- 
Wokade stora räkor, thaibasilika, vitlök med chilipeppar samt färska blandade grönsaker.

	21. 	 pad ba mee goong....................................................................................................................................................................109:- 
Wokade äggnudlar med stora räkor samt färska blandade grönsaker.

	22.	 pad priik gai ............................................................................................................................................................................109:- 
Wokad kycklingfilé, husets röda curry samt thai färska örtkryddor.

	23.	 pad thai gai........................................................................................................................................................................................109:- 
Wokade risnudlar med kycklingfilé, färska böngroddar, vårlök och krossade jordnötter.

	24.	 pad thai goong...........................................................................................................................................................................109:- 
Wokade risnudlar med stora räkor, färska böngroddar, vårlök och krossade jordnötter.

	25.	 gai pad khing..................................................................................................................................................................................109:- 
Wokad kycklingfilé med färsk ingefära samt färska blandade grönsaker.

	26.	 gai pad met mamuang.......................................................................................................................................................109:- 
Wokad kycklingfilé med cashewnötter samt färska blandade grönsaker.

27.		 neua pad nam man hoi......................................................................................................................................................119:- 
Wokad biff med ostronsås samt färska blandade grönsaker.

	28.	 pad kra pao moo sap  ..............................................................................................................................119:- 
Wokad skinkfärs med färsk thai-basilika, vitlök, chili och stekt ägg. 


