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- God fortsdttning pa det nya aret ! Sa hér inleddes nyarsafton for hedersordforanden
OSTRON Staffan Greby:
AKADEMIEN Nydrsafton kl. 12.00 hos grannarna. Utomhus med smdrditter, champagne, grill och
de mest utsokta ostron vi nagonsin dtit. Nyplockade i en vik utanfér Grebbestad. Slapp hacka mig
igenom isen dd det var dstanvind kl.11.30 | Hann precis fram till partyt och fick ingen tid att byta om.
Gick i kalla vadarbyxor i 4 timmar — ryggskott pa kvdillen —men det var det virt. Vilka ostron !

Nu ér véra ostron som finast !

Under de kalla vinterméanaderna &r ostronen som bést eftersom de étit sig tjocka och feta pa
véxtplankton. Nu har de samlat pé sig en energidepd som de skall leva av under de magra
varménaderna. Sa forutom att ostronkdttet ér kraftigt och fint, har ostronet nu en sétare och godare
smak.
Styrelsen, som har méote forsta tisdagen i1 varje manad, har startat ett forsok med att utveckla en
kvalitetskurva for ostron, dar smak, storlek och fyllnadsgrad bedoms. Bland de 20 ostron som ingick i
studien, fanns det stora variationer bade nér det géllde fyllnadsgrad och smak.
Generellt uttalande for januari: Vildigt fina ostron som smakade bra.

Silverostron nr 2 har delats ut.. Virdiga mottagare blev
Brygguddens Musslor och Ostron, med motiveringen: Brygguddens
Musslor & Ostron har under tre generationer svarat for banbrytande
insatser for att gora det, i Bohusléin, vilt vixande ostronet Ostrea
edulis tillgdngligt och ként. Man har pa ett systematiskt sétt byggt
upp detaljerade normer for skord, kvalitetskontroll och distribution,
vilket tillsammans garanterar konsumenten ostron av absolut hogsta
klass.l
Bilden. Syskonen Anneli och Peter Karlsson dr tredje generationen
ostronproducenter hos Brygguddens Musslor & Ostron
Silverostronet, designat av Agneta Almeida, dr en utmairkelse till ndgon/ nagot som betytt mycket for
populariseringen av Ostrea edulis. Silverostron nr 1 delades ar 2008 ut till journalisten Inger
Grimlund.
Isvintern dr besvarlig for ostronndringen, men inte vérre én att det gér att plocka ostron. Broderna
Bengt och Peter Klemming, Sveriges enda licensierade ostronfiskare,
har nagra isvakar som de haller 6ppna och dyker fran.
Vattentemperaturen &r nu runt -1 grad, men trots detta gér det att vara
under isen i ndrmare en timme. (Notera livlinan)
-Om det inte dr snd pa isen, sd dr det ndstan lika bra sikt som sommartid,
sdger Peter Klemming.
Det japanska jatteostronet som invaderat Bohusldn, ansags inte kunna
Overleva en kall isvinter.
-Men hittills ser det ut att klara vintern utan problem, séger Peter.
Ostronoppnarkurs 13 mars !
Den populdra ostrondppnarkursen dger rum den 13 mars pa
Restaurang Nautic i Grebbestad. Lar dig 6ppna ostron pa ett sikert sitt
och imponera pa dina vénner ! For dig som redan kan 6ppna: Kom och
it ostron och prova Ostronakademiens egen champagne. Alla ér
vilkomna ! Rabatt for Ostronakademiens medlemmar. Mer information

finns snart pa hemsidan.
OBS. Skriv in i almanackan redan nu: NM i Ostrondppning arrangeras den 1 maj, pa
TanumStrand,Grebbestad.
Haélsningar fran oss i Ostronakademiens styrelse.
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