Men;gfb‘vs[ag

For sillskap pa fler idn 6 personer rekommenderar vi vdra menyforslag

Menn Alla 1taliana

3 rdtter 398:-/pers. alt. 2 vitter 325:-/pers.

Buﬂa[o 01 Parma

Buffelmozarella serveras med korsbirstomater
tillsammans med parmaskinka dressad med frisk basilikasds

Filleti 0i Manzo Tartuf;

Grillade oxfilémedaljonger fylld med soltorkade tomater serveras med
tryffelsds, grillade gronsaker och klyftpotatis.

Panna cotta

Klassisk italiensk vaniljpudding smaksatt med kanel
och apelsin, serveras pa hallonspegel med firska biir.

B85 ¢
Menu del Chef

3 vitter 425:-/pers. alt. 2 vatter 345:-/pevs.

vitello Tonnato

Tunt skivat kalvkott med hemlagad tonfisksds. Toppas med ruccola,
kapris och citron.

Co0a 01 Rospo con Risotto

Grillade marulksmedaljonger serveras med gronsaker,
kantarellsis samt sparrisrisotto.

Tartufo ai Limoncello

Italiensk glassbakelse smaksatt med citronlikor serveras med
férska frukter.

Menun A[ a Cantma

3 vdtter 305:-/pers. alt. 2 vatter 285:-/pers.
Bmcbetm alla Romana

Grillat bondbrod serveras med firska tomater,
vitloksorter och Parmaskinka

Pollo supreme Napo[itana

Grillad majskycklingfilé fylld med parmaskinka, riccottaost, soltorkade
tomater serveras pi en bidd av spenat, olivoljeslungad skogssvamp,
marsalavinssds samt sparrisrisotto.

Torta Diavola

Hemlagad mastig chokladkaka serveras med
gammaldags vaniljglass och firska bir

Vi har vegetarisk 3-rittersmeny
Frdga gédrna personalen
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Prosecco 65-  Cosmopolitan
Martini vosso  65:-  Dry martini
Martini bianco 65- - Margherita
Campari 8-  Kir Royal
Awericano 8- Bellini

BYBSO[&l be“a Toscana
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Tunt skuren lufttorkat oxkétt serveras med ruccola, krondrtskocka,

soltorkade tomater, hyvlad Parmigiano reggiano, tryffelolja och citron.

Antipasto Italiano

Ett urval av italienska charkuterier och delikatesser.

Toast di salmone Royal

Kallrokt lax med pepparotscreme och citronzest.

Carpaccio de Manzo Classico
Tuntskivad oxfilé serveras med ruccolasallad,
hyvlad Parmigiano reggiano och toppas med citron olja.

Scampi alla Griglia
Cognacsflamberade tigerrikor med vitlok och vitt vin
serveras med frisk sallad och aioli.

Capesante Alle Antiche Griglia

Vitloksfrista pilgrimsmusslor i het tomatsds med
grillat lantbrod.

Bmcbetta alla Romana
Grillat bondbrod serveras med firska tomater,
vitlok, orter och parmaskinka.

Buffalo di Parma

Buffelmozarella serveras med korsbirstomater

tillsammans med parmaskinka dressad med frisk basilikasds

Tnsalata de Melon
Blandsallad med parmaskinka, melon, mozzarella samt
vinegrettesds.

Pane all aglio

Vitloksbrod med aioli och oliver.
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Filetto di manzo ai pepe verde
Pepparstek serveras med cognacsdoftande pepparsis,
sauterade gronsaker och potatisgrating.

Filleti 0i Manzo con Cantarel[i
Grillade oxfilémedaljonger serveras med kantarellsds,
grillade gronsaker och klyftpotatis

Costata di Manzo Balsawrico

Grillad hingmorad Ryggbiff serveras med vitloksfrist
portabello, rokt paprika, balsamicosky, Toppas med
hyvlad parmesan och ruccola samt stekt potatis med
bacon och Iok.

Costolette di Agnello al Forno

Helstekta lammracks smaksatta med senap & ortkryddat
strobrod. Serveras med vitloksslungade gronsaker,
rodvinssds och rosmarinpotatis.

Bistecca Griglia Entrecote
Grillad hingmorad entrecote serveras med grillade
gronsaker, 0rtsmor och stekt potatis med bacon och Iok.

Filleto Farcito con Gorgonzola

Gorgonzolaspickad tournedos av oxfilé med chiantivinsds,

sauterade gronsaker och potatisgrating.

Pollo i Supreme Napoletana
Grillad majskycklingfilé fylld med parmaskinka och

ricottaost, soltorkade tomater serveras pd en bidd av spenat
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olivoljeslungad skogsvamp, marsalavinsds samt sparrisrisotto.

Saltimbocca alla Rowana
Kalvnoisetter sauterade med parmaskinka, salvia,
tomat i en kridmig vittvinssds och klyftpotatis.
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Filleti i Rombo con Fungi
Smorstekt pigguarsfilé serveras med slungad spenat,
skogsvamp, hummersds samt sparrisrisotto.

Gamberoni alla Griglia

Grillade marinerade tigerrikor serveras pd en bidd av
ruccolasallad, rodlok och skivad parmesan, vinaigrette
samt vitloksgrillat lantbrod med aioli.

Co0a 01 Rospo con Risotto
Grillade marulksmedaljonger serveras med gronsaker,
kantarellsds samt sparrisrisotto.

Salmone alla Griglia
Grillad firsk lax och scampispett serveras med
pestosids och skogsvamprisotto.

Grigliata wista della Pescatore  pwin 2 pers
En mix av husets grillade fisk och skaldjur
- pd sicilianskt vis.

o Cantina
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Pasta con C&lp@SdVLEE 185:-
Linguine med pilgrimsmusslor, vongole, scampi och sparris
i vittvinssds smaksatt med vitlok, piri-piri och orter.

Linguine al Frutti 0i mare 179~
Tridsmal bandpasta med scampi, vongole, pilgrimsmusslor,

och gamberoni i tomatsds smaksatt med vitt vin, vitlok och persilja.

Casserecce PYO'UBHC&[[B 169:-
Pasta med strimlad oxfilé, champinjoner, purjolok i
graddsds med ruccola och parmesanost.

Tortellowi con fungi Porcini 150:-
Hemlagade pastaknyten fyllda med karljohansvamp,
ricottaost serveras med spenat och graddig gorgonzolasds.

Penne Pollo ai pesto 150:-
Strimlad kycklingfilé smaksatt med vittvin, vitlok, soltorkade
tomater, hemlagad griddig pestosds. Toppas med ruccola, skivad
parmesan och rostade pinjenotter

Lmguine alla Cantina 1609:-
Triadsmal bandpasta med frista tigerrikor, korsbirstomater,
ruccola i en latt Napolisds smaksatt med vitt vin, vitlok,

persilja och stark peperoncino.

Tagliatelle pollo.della Casa 150:-
strimlad kycklingfilé, rodpesto, 10k, vitlok, portabello,
zucchini, tomat och cremé fraiche och hyvlad Parmigiano reggiano.

Tagliatelle al Ragw’ Bolognese 155~
Bandpasta med oxkalv, flaskkott, pancetta i tomatsds och hyvlad
Parmigiano reggiano.

Fettucine 01 Majs (G[utenfvi)
Glutenfri pasta som kan bestillas till vilken av ovanstdende ritter
som helst.

o Cantina

Pasta Fresca



Gelato Misto 00:-

En blandning av italiensk mjolkglass serveras med
sdasongens firska frukter

Gelato alla vaniglia con Lamponi 75:-

Gammaldags vaniljglass med varm hallonsds.

Tartufo Classico 90:-
Italiensk glassbakelse smaksatt med vanilj-choklad,
kakao, hasslenotter

Tiramisi (klassisk italiensk dessert) 00:-
Saviordikex doppade i espresso smaksatt med amaretto och cognac
Téckt med mascarponekrim smaksatt med vanilj.
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Torta diavola 05:-
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Hemlagad mastig chokladkaka serveras med gammaldags
vaniljglass och firska bir. D
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Panna cotta 80:-
Klassisk italiensk vaniljpudding smaksatt med kanel
och apelsin, serveras pd hallonspegel med firska bar.

Sorbetto i frutta 8s:-
Blandad fruktsorbet.

Assortimento 01 Formagy 120:-
Ett urval av italienska ostar, serveras med kex och druvor,
fikonmarmelad.

Tartufo della Casa 30/t
Husets tryffel, gott till kaffet

o Cantina





